
Croquet tes  de  jambon Ibér ique  (Espagne)   10 ,50€  

Rabas  de  ca lamar ,  sauce  ta r ta re   1 1 ,50€

Chip i rons  à  la  p lancha ,  p iqu i l l o s  e t  papr i ka  fumé  1 2 ,50€

Crous t i l lan t s  de  chèv re  au  m ie l   9,00€

Aigu i l l e t tes  de  pou le t  c rous t i l lan tes  (Po logne)   9 ,50€

Houmous  de  har icots  b lancs  aux  pet i t s  légumes   5 ,50€
  
Ha l loumi  f r i t ,  avocat  e t  sauce  p iquante   1 1€ ,00

Purée  d ’avocat   7 ,00€

Bur ra ta  au  cou l i s  de  tomates ,  mou i l l e t tes  au  jambon Ser rano   10 ,50€

Patatas  B ravas   7 ,50€

Fr i tu re  de  Gambas ,  po i v rons  e t  pommes  de  te r re   1 2 ,50€  

Ass iet te  de  Charcuter ie  Espagnole  ( 180g  :  Lomo “Duroc” ,  Jambon Ser rano  Gran  Reserva ,
Chor i zo  “Duroc” ,  Espagne)   18 ,00€

Assiet te  de  Fromages  des  Pyrénées ,  conf i tu re  de  cer i ses  (b reb i s  au  p iment  d ’Espe le t te ,
b r ique  au  la i t  de  vache)   1 1 ,50€

Gri l led  Cheese  au jambon t ru f fé ,  ép inards  e t  Comté   12 ,00€

MENU 

TAPAS

TAPAS 

@cafedelaplage
Réglement par carte bancaire à partir de 5€ 

CAFÉ DE LA PLAGE

A PARTAGER

P la t s  Végétar iens  



MENU 

F i le t  de  pou le t  à  la  c rème et  jambon t ru f fé  (F rance ,  I ta l ie )   24,00€  

Bavet te  “Angus”  g r i l l ée ,  sauce  es t ragon  -  écha lo tes  ( I r lande)   27 ,00€

Tar ta re  de  boeuf  au  p iment  d ’Espe le t te  (F rance)   21 ,00€
 
Po i t r i ne  de  cochon  du  Sud-Ouest  cu i te  12  heures  au  p imenton  de  la  Vera ,  c rémeux  au
c i t ron  e t  sauce  X ip i s te r  (F rance)   25 ,00€

Steak  de  thon  m i-cu i t ,  cond iment  avocat  e t  p iqu i l l o s  au  p iment  d ’Espe le t te   26 ,00€

Pavé  de  morue ,  accra  e t  cou l i s  de  concombre  au  f romage b lanc   25 ,00€

F i le t  de  ra ie  g r i l l é  à  la  semou le ,  sauce  à  la  no ix  de  coco  e t  cu r r y  rouge   25 ,00€

PLATS

* Une garniture au choix comprise par plat.
A choisir parmi les garnitures ci dessous :

Réglement par carte bancaire à partir de 5€ @cafedelaplage

PETITS PLATS
Pou lpe  g r i l l é ,  houmous  de  har icot s  b lancs  e t  p ick les  de  pet i t s  légumes   16 ,50€

Sa lade  t iède  de  f ru i t s  de  mer  g r i l l é s   17 ,50  €

Tar ta re  de  thon   15 ,00€

Vi te l lo  tonnato  (F rance)   17 ,00€

Grave lax  de  saumon Bömlo ,  l eche  de  t ig re  au  ra i fo r t  e t  b l i n i  de  ma ï s     18 ,00€

Fr i tes  Ma i son   5 ,00€

Po lenta  à  l ’ hu i le  de  t ru f fe   4,50€

Crous t i l lan t  de  r i z  au  Comté   5 ,00€  

Poê lée  de  po i s  gourmands  en  pers i l lade   6 ,00€

Bo l  de  r i z  v ina ig ré   4,50€

Sa lade  ve r te   3 ,50€

GARNITURES

CAFÉ DE LA PLAGE

BOWLS FROIDS
Poisson  :  R i z  v ina ig ré ,  ta r ta re  de  thon ,  pu rée  d ’avocats ,  chou  rouge ,  edamame,
wakame,  houmous ,  ca rot tes  râpées   19 ,00€

Poulet  :  R iz  v ina ig ré ,  pou le t  poché  (F rance) ,  o ignons  c rous t i l lan t s ,  pu rée  d ’avocats ,
chou  rouge ,  edamame,  wakame,  houmous ,  ca rot tes  râpées   19 ,00€

Végétar ien  :  R i z  v ina ig ré ,  ha l loumi  f r i t ,  pu rée  d ’avocats ,  chou  rouge ,  edamame,
wakame,  houmous ,  ca rot tes  râpées   19 ,00€



DESSERTS MAISON 

I l e  f lo t tante  “Ma i son”   9,00€

I l e  f lo t tante  aux  f rambo i ses   10 ,00€

Cou lant  choco la t  no i r  e t  cacahuète   10 ,00€

Baba à  la  c rème de  c i t ron  e t  sésame no i r   10 ,50€

F inanc ie r  à  la  p i s tache ,  f rambo i ses  e t  c rème légère   10 ,50€

Pav lova  à  la  mangue e t  choco la t  b lanc   10 ,50€

Soupe de  f ra i ses  à  l ’ h ib i scus ,  mousse  au  yaour t   10 ,50€

Ass ie t te  de  F romages  des  Py rénées ,  conf i tu re  de  cer i ses  (b reb i s  au  p iment  d ’Espe le t te ,
b r ique  au  la i t  de  vache   1 1 ,50€

GLACES ARTISANALES

Nos parfums de glaces :  Chocolat noir Suisse, Vani l le Bourbon de Madagascar,  Noisette
Nocciola Piemonte IGP, Pistache.
Nos sorbets :  Fraise Senga Sengana, Mangue Alphonso d’ Inde, Citron jaune de Sici le.

Supp lément  chant i l l y    1 ,00€  
Supp lément  sauce  choco la t   1 ,50€  

COUPE GLACÉE CAFÉ DE LA PLAGE :  
Glace van i l l e ,  sauce  choco la t ,  p ra l i né ,  chant i l l y  e t  no i se t tes    9,50€

MENU 

Réglement par carte bancaire à partir de 5€ @cafedelaplage

Burger  Class ique :  S teak  haché  ( 150g) ,  cheddar ,  bacon ,  sa lade ,  tomate ,  o ignon  rouge
(F rance)   15 ,50€      

Burger  Végétar ien :  Ha l loumi  g r i l l é ,  chou  rouge ,  sa lade ,  tomate ,  o ignon  rouge   15 ,50€

FORMULE  BURGER +  FR ITES  19 ,50€

Avocado Toast  à  l ’œuf :  pa in  no rd ique ,  pu rée  d ’avocats ,  fe ta ,  g ra ines ,  p ick les  de
légumes  e t  œuf  mo l le t   13 ,50€

BURGERS,  CLUB SANDWICHS ET TOASTS

Steak  haché  (F rance)  ou  F i le t  de  po i s son  ou  A igu i l l e t tes  de  pou le t  panées  (Po logne) ,

f r i tes  ou  légumes  ou  sa lade ,  G lace  e t  S i rop  à  l ’ eau   13 ,00€

MENU ENFANT

CAFÉ DE LA PLAGE

Glace 1  bou le  /  2  bou les  /  3  bou les    

3,00€  /   5,50€     /  7,00€


	MENU
	CAFÉ DE LA PLAGE
	TAPAS
	A PARTAGER
	Assiette de Charcuterie Espagnole (180g : Lomo “Duroc”, Jambon Serrano Gran Reserva, Chorizo “Duroc”, Espagne)  18,00€
	Assiette de Fromages des Pyrénées, confiture de cerises (brebis au piment d’Espelette, brique au lait de vache)  11,50€
	Grilled Cheese au jambon truffé, épinards et Comté  12,00€

	TAPAS
	Croquettes de jambon Ibérique (Espagne)  10,50€
	Rabas de calamar, sauce tartare  11,50€
	Chipirons à la plancha, piquillos et paprika fumé  12,50€
	Croustillants de chèvre au miel  9,00€
	Aiguillettes de poulet croustillantes (Pologne)  9,50€
	Houmous de haricots blancs aux petits légumes  5,50€
	Halloumi frit, avocat et sauce piquante  11€,00
	Purée d’avocat  7,00€
	Burrata au coulis de tomates, mouillettes au jambon Serrano  10,50€
	Patatas Bravas  7,50€
	Friture de Gambas, poivrons et pommes de terre  12,50€
	Plats Végétariens
	Réglement par carte bancaire à partir de 5€


	MENU


	CAFÉ DE LA PLAGE
	PETITS PLATS
	Poulpe grillé, houmous de haricots blancs et pickles de petits légumes  16,50€
	Salade tiède de fruits de mer grillés  17,50 €
	Tartare de thon  15,00€
	Vitello tonnato (France)  17,00€
	Gravelax de saumon Bömlo, leche de tigre au raifort et blini de maïs    18,00€

	BOWLS FROIDS
	Poisson : Riz vinaigré, tartare de thon, purée d’avocats, chou rouge, edamame, wakame, houmous, carottes râpées  19,00€
	Poulet : Riz vinaigré, poulet poché (France), oignons croustillants, purée d’avocats, chou rouge, edamame, wakame, houmous, carottes râpées  19,00€
	Végétarien : Riz vinaigré, halloumi frit, purée d’avocats, chou rouge, edamame, wakame, houmous, carottes râpées  19,00€

	PLATS
	Filet de poulet à la crème et jambon truffé (France, Italie)  24,00€
	Bavette “Angus” grillée, sauce estragon - échalotes (Irlande)  27,00€
	Tartare de boeuf au piment d’Espelette (France)  21,00€
	Poitrine de cochon du Sud-Ouest cuite 12 heures au pimenton de la Vera, crémeux au citron et sauce Xipister (France)  25,00€
	Steak de thon mi-cuit, condiment avocat et piquillos au piment d’Espelette  26,00€
	Pavé de morue, accra et coulis de concombre au fromage blanc  25,00€
	Filet de raie grillé à la semoule, sauce à la noix de coco et curry rouge  25,00€
	* Une garniture au choix comprise par plat. A choisir parmi les garnitures ci dessous :

	GARNITURES
	Frites Maison  5,00€
	Polenta à l’huile de truffe  4,50€
	Croustillant de riz au Comté  5,00€
	Poêlée de pois gourmands en persillade  6,00€
	Bol de riz vinaigré  4,50€
	Salade verte  3,50€
	Réglement par carte bancaire à partir de 5€

	MENU


	CAFÉ DE LA PLAGE
	BURGERS, CLUB SANDWICHS ET TOASTS
	Burger Classique: Steak haché (150g), cheddar, bacon, salade, tomate, oignon rouge (France)  15,50€
	Burger Végétarien: Halloumi grillé, chou rouge, salade, tomate, oignon rouge  15,50€
	FORMULE BURGER + FRITES  19,50€
	Avocado Toast à l’œuf: pain nordique, purée d’avocats, feta, graines, pickles de légumes et œuf mollet  13,50€


	MENU ENFANT
	Steak haché (France) ou Filet de poisson ou Aiguillettes de poulet panées (Pologne), frites ou légumes ou salade, Glace et Sirop à l’eau  13,00€

	DESSERTS MAISON
	Ile flottante “Maison”  9,00€
	Ile flottante aux framboises  10,00€
	Coulant chocolat noir et cacahuète  10,00€
	Baba à la crème de citron et sésame noir  10,50€
	Financier à la pistache, framboises et crème légère  10,50€
	Pavlova à la mangue et chocolat blanc  10,50€
	Soupe de fraises à l’hibiscus, mousse au yaourt  10,50€
	Assiette de Fromages des Pyrénées, confiture de cerises (brebis au piment d’Espelette, brique au lait de vache  11,50€
	GLACES ARTISANALES
	COUPE GLACÉE CAFÉ DE LA PLAGE :  Glace vanille, sauce chocolat, praliné, chantilly et noisettes   9,50€
	Glace 1 boule / 2 boules / 3 boules
	3,00€ /   5,50€    / 7,00€
	Supplément chantilly   1,00€  Supplément sauce chocolat  1,50€
	Nos parfums de glaces : Chocolat noir Suisse, Vanille Bourbon de Madagascar, Noisette Nocciola Piemonte IGP, Pistache. Nos sorbets : Fraise Senga Sengana, Mangue Alphonso d’Inde, Citron jaune de Sicile.
	Réglement par carte bancaire à partir de 5€





